
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

              ～三陸魚介のごちそうスープ～ 

      三陸産イワシつみれの中華はるさめ  
 

津田商店は、今年で創業 92 年を迎え、「誠の経営・誠の製品・誠の人材」の経営理念のもと、添加物 

を使わず、安心・安全と素材本来のおいしさを追求することにこだわり続けており、その姿勢が評価され、

長年、全国の学校給食で選ばれ続けています。 

 

 

今回試作した商品は、より幅広い年代の方 

々に楽しんでいただくために、東京の有名 

シェフに監修いただき、三陸の隠れた旨味 

魚介に注目し、その美味しさをつみれに閉 

じ込めた商品です。 

鯛の骨や野菜から引き出したフュメ・ド・ 

ポワソン （フランス料理の魚介だし）が 

上品な味わいにまとめています.。 

 

 

（有）菅原紙器   ピーマン味噌 × ゴーゴーカレー  

 

 

創業 100 年を超える伝統と技術、そして現代の 

パッケージの進化を掛け合わせ、商品が持つ可能 

性を広げていく。それが私たち匣屋の使命です。 

近年では、地域の食文化と匣屋が生み出す新たな           × 

「カタチ」を提案しています。 

食品 × パッケージ × 紙器 ＝ 商品価値の向上 

 

 

今回試作した商品は、岩手の郷土料理「ピーマン味噌」をヒントにレシピを考案。岩手県釜石市の 

醸造メーカー、藤勇醸造㈱の糀（こうじ）と石川県金沢市の「ゴーゴーカレー」のカレーパウダー 

を使用したアレンジ商品です。 

 

新商品の試食アンケートにご協力お願いします 
 岩手県釜石市には、豊富な地域資源や様々な食文化があります。 

今回は、それらをアレンジした新商品を試作しましたので、是非ご試食いただき、 

アンケートにご協力願います。 

 

(株)津田商店 


